it ist Pizza-Ze

Unsere WM-Aktion vom 11.6 -19.07.

14 Pizzen bestellc B
3 bezahlen!

(die preiswerteste Gericht
wird nicht berechnet)

Perfekt fiir Familie, Freunde oder
echte Pizza & Calcio Enthusiasten
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Klassische Pizzen ..:..

. AG 2,3
2 Pizza Salame 10,30

San Marzano Tomatensauce |
Fior di Latte | Salami
. . LAG 237
5 Pizza Prosciutto e Funghi 11,80
San Marzano Tomatensauce |
Fior di Latte | gekochter Schinken |
frische Champignons
. . AG237
6 Pizza Mix 11,80
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Peperoniwurst | Salami | gekochter Schinken
. . . AG 23,67
7 Pizza Capricciosa 11,80
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
gekochter Schinken | Artischocken | schwarze Oliven
. . AG 237
8 Pizza Salame Spianata 11,80
San Marzano Tomatensauce |
Fior di Latte | Spianata | Zwiebeln

10 Pizza Bosco "*° 12,30
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
frische Champignons | schwarze Oliven |
Kapern | Paprika | Mais
. . AG 2367
13 Pizza Lucania 12,30
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Spianata | Artischocken | schwarze Oliven

. A,G
14 Pizza Parma 13,80

San Marzano Tomatensauce |
Fior di Latte | Parmaschinken | Rucola | Parmesan

®© 0162 4147911

Beliebte Pizzen ca.32cm

15

16

18

19

20

21

22

23

24

Pizza Diavolo AP 23 12,30
San Marzano Tomatensauce |

Fior di Latte | Peperoniwurst | Sardellenfilet |
Pfefferoni | Kapern | Zwiebeln | scharf gew(rzt

Pizza Bologna "¢ >3° (PN
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Mortadella | schwarze Oliven | frisches Basilikum

Pizza Gorgonzola *¢ 23 13,80
San Marzano Tomatensauce | Gorgonzola |
Zwiebeln | Kapern | Peperoniwurst

Pizza Ostuni *®" °

San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Thunfisch | schwarze Oliven | Knoblauch | Olivendl

12,30

Pizza Speciale *°° >3 (EX:
San Marzano Tomatensauce |

Fior di Latte | Peperoniwurst | Zwiebeln |

Thunfisch | Parmesan | Knoblauch

Pizza Mare AGP 23 14,30
- ohne Kése - San Marzano Tomatensauce | Shrimps |
Muscheln | Oktopus | Zwiebeln | Knoblauch

Pizza Oh La La *° 14,80
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Scamorza | Rucola | Parmesan | Parmaschinken
frisches Basilikum

Pizza Perfetto ¢%3 13,80
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |

Spianata | Artischocken | Cocktailtomaten |

Oliven | frisches Basilikum

Pizza Salmone #¢° 15,80

San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
gerducherten Lachs | Zwiebeln | Rucola |
Cocktailtomaten




Vegetarische Pizzen?.....

1 Pizza Margherita*¢ 9,80
San Marzano Tomatensauce |
Fior di Latte | Oregano | Olivendl

3 Pizza Funghi *¢ 10,80
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Oregano | frische Champignons

4 Pizza Pugliese *¢ 12,30
San Marzano Tomatensauce | frischen Tomaten |
frisches Basilikum | Oregano | Petersilie | Parmesan |
Knoblauch | Olivendl

9 Pizza 4 Formaggi *° 13,80
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Gorgonzola | Parmesan | Scamorza | Knoblauch

11 Pizza Italia™® 12,30
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Cocktailtomaten | frisches Basilikum | Olivendl

12 Pizza Verdure *°¢ 12,30
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Zucchini | Aubergine | Paprika | Parmesan |
frische Champignons

17 Pizza Conto *¢ 12,30
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Paprika | Kapern | Zwiebeln | Artischocken

25 Pizza Vitalio A6 6 12,30
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Zucchini | Brockkoli | Zwiebeln | Oliven

26 Pizza Spinaci ~¢ 12,30
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Babyspinat | Parmesan | Zwiebeln

27 Pizza Capri *° 13,80
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte |
Gorgonzola | Capern | Pfefferoni | Zwiebeln

Dein Pizza-Style

Du kannst jede Pizza nach deinem Geschmack erweitern oder von
der Margherita ausgehen und sie nach deinen Wiinschen belegen.

Extras fiir je 1,00 €: Knoblauch | schwarze Oliven® | Mais

Extra fiir je 1,50 €: Peperoniwurst 23| salami 23| Rucola |
gekochter Schinken?37| Paprika | Cocktailtomaten |
Aubergine | Zucchini | Kapern | rote Zwiebeln | frische Tomaten

Extra fiir je 2,00 €: Fior di Latte ° | Gorgonzola ©| parmesan® |
Thunfisch | frische Champignons | Sardellen ™ |

Extra fiir je 3,00 €: Shrimps 8| Artischocken | Spianata 23|

Parmaschinken | Scamorza® | Mortadella 23| OktopusMI
MuschelnB | Hihnchenbrustfilet |

Salate

31 Italienischer Salat ©° 9,80
gemischter Salat | Cocktailtomaten | Mais | Rucola | Ei |
Paprika | rote Zwiebeln | schwarze Oliven | Pfefferoni |

Wahlweise mit

- frischen Champignon 11,80
- ThunfischPoder

Mozzarella®oder Gorgonzola © 12,80
- Hdhnchenfleisch oder ShrimpsB 13,80

Jeder Salat wahlweise mit

Essig/Ol oder Joghu rtdressingGoder Parmesandressing ©
3

Zu jeden Salat gibt es Pizzabrot-StangenDdazu

Pizzabrot

a
41 Pizzabrot (natur, 6 Stiick) 4,50
Salz | Oregano

. a
42 Pizzabrot (belegt) 6,50
Tomatenstlicke | Oregano | Petersilie | Knoblauch

. . d
43 Dressing-Dip (125g Schale) 2,50
Joghurtdressing oder Parmeandressing

@ = vegetarisch @ = vegan




70 Pizzabrot mit Nutella bestrichen ~®™ 7,50

71 Pizzabrot mit Pistaziencreme AF¢H%1

bestrichen Pistazien-Flocken

8,50

. A
72 Pizzabrot mit Puderzucker oder Zimtzucker 5,00

19 13,11 13,9 )
Coca Cola / Cola Zero / Sinalco Spezi / o

Mineralwasser Medium
je 1,0l Fl. zzgl. 0,30 Pfand 3,00

A
Pfungstadter Sport Weizen Alkoholfrei
Al

Pfungstadter Pils
je 0,33I Fl. zzgl. 0,30 Pfand 2,80

Rotwein Montepulciano 13 0,75! FI. 15,00
WeiBwein Pinot Grigio 0,75! FI. 15,00
Prosecco 0,25! FI. 20,00

Zusatzstoffe

Mit Farbstoff,
Mit Konservierungsstoff
Mit Antioxidationsmittel
Mit Geschmacksverstarker,
Geschwefelt,
Geschwarzt,
Hinterschinken mit Phosphat
Koffeinhaltig,
Chininhaltig,
Mit SiBungsmittel
Enthalt eine
Phenylalaninquelle
Enthalt Sulfite

Allergen-Kennzeichnung:

Glutenhaltiges

Getreide, Weizen
Glutenhaltige

Getreide, Gerste

Krebstiere,

Eier,

Fisch,

Erdndisse,

Sojabohnen,

Milch,

Schalenfriichte
Schalenfriichte, Pistazien
Schalenfriichte, HaselnUsse
Schalenfriichte, Mandeln

Sellerie,
Senf,
Weichtiere

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen MwsSt.
Inhaber: Alberico Passannanti | Stand Mai 2026, Anderungen vorbehalten

Herzensangelegenheit.

Alles beginnt mit unserem Teig, den wir nach
.Kampanien-Art" aus einer besonderen
Mischung aus drei Getreidesorten zubereiten.

Wir geben dem Teig Zeit und verwenden
nur sehr wenig Hefe. Bis zu 36 Stunden darf
er in Ruhe reifen. Dadurch wird er im Ofen
angenehm fluffig, leicht bekdémmlich und
entwickelt eine knusprige Kruste mit einem
feinen, dezenten Aroma.

Jede Pizza wird bei uns noch sorgfaltig von
Hand ausgebreitet und ganz traditionell auf
Stein bei fast 400 °C gebacken. Weil wir auf
Handarbeit setzen, ist unsere Pizza vielleicht
nicht immer perfekt rund — aber dafiir
schmeckt man die Sorgfalt in jedem Sttick.

Zum Schluss belegen wir den Teig mit unserer
frischen, hausgemachten Tomatensauce,
echtem Mozzarella Fior di Latte und weiteren
guten Zutaten.

Und die wohl wichtigste Komponente
bringen wir einfach im Team mit:
unser italienisches Herz fir gutes Essen.

Mehl: Hochwertiges Mehl von Caputo

Parmaschinken: Prosciutto di Parma DOP

Tomatensauce: Tomaten aus Kampanien

Parmesan: Parmigiano Reggiano DOP QUALITATS
Fior di Latte: Premium-Mozzarella aus Kuhmilch GARANTIE
Spianata: Flache, luftgetrocknete italienische Salami

Scamorza: Kase aus Kuhmilch, leicht salzig

Carpaccio: Dlnn geschnittenes, rohes Rindfleisch




